2 Goléener Hcrbsti
e~

Suppen & \/orspeisen

Rahmsuppe vom Hokkaido-Kiirbis (vegetarisch)
mit Kiirbiskernen & Kernél 12 8,80 €

Gratinierter Ziegenkase (vegetarisch)
mit Klirbiscreme, Pesto & herbstlichen Blattsalaten 14,90 €

Waldpilz-Bruschetta (vegetarisch)
in Knoblauch gerdstetes Wurzelbrot mit gebratenen Waldpilzen,
Kirschtomaten, Zwiebeln, Pesto & Parmesan ) 13) 12,50 €

Hauptgcrichtc ~Fleisch & [Tisch

Zart gebratene Rehniisschen vom Berchtesgadener Schmalreh in Wildrahmsauce
mit Waldpilzen, Wirsinggem{se, Butterspatzle & Preiselbeerbirne 30,80 €

Junghirschbraten vom Berchtesgadener Bergwild
mit Burgundersauce, hausgemachtem Rotkohl, Topfen-Serviettenknddel
Und Preiselbeerbirne 28,80 €

% knusprig gebratene Bauernente
Mit hausgemachtem Rotkohl, Semmelknddel und a guad’n SoR” *? 24,90 €

Hirschragout vom heimischen Berchtesgadener Hirsch
mit hausgemachtem Rotkohl, Spatzle & Preiselbeerbirne 112 26,90 €

Filet von der Dorade auf der Haut gebraten
mit Klrbisrisotto, Kirschtomaten, Rucola & Parmesan 24,90 €

Hauptgerichte — vegctarisch & vegan

Tagliatelle
in Kirbiscreme mit Grillgemuse, Kirschtomaten, Rucola & Parmesan 18,80 €

2 hausgemachte Semmelknédel mit Waldpilzen in Rahm und frischen Krautern 18,90 €

Dessert *;\

Warmer Topfenstrudel mit Gewdrzkirschen & hausgemachtem Vanilleeis 10,90 €



